BIRNENKUCHEN

ZUTATEN

ca. 600 g Birnen (weich)
150 g weiche Butter

150 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

1 Prise Zimt

1 Prise Salz

3 Eier

200g Mehl

1 Pck. Backpulver

evtl. 30 g geriebene Niisse

NUSS-TOPPING

50g Walniisse
1 EL Wasser
2 EL Zucker
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SUTEN' INSCHE

Hase, Hund, Birnen - UND?
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ZUBEREITUNG

Backofen auf 180 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Spring-
form ausfetten oder mit Backpapier auslegen, dann die Birnen
schilen, vierteln und entkernen.

Butter mit Zucker, Vanillezucker, Zimt und Salz schaumig schla-
gen. Nach und nach die Eier zugeben und weiter auf héchster
Stufe schaumig schlagen. Mehl, Backpulver und Niisse mischen
und unter den Teig rihren. Danach den Teig in die Form fiillen
und glatt streichen.

Die Birnenteile mit der Wélbung nach oben auf dem Kuchen
verteilen und etwas in den Teig driicken.

Fiir das Nuss-Topping die Walniisse grob hacken, in einer
Schissel mit Wasser benetzen und mit Zucker bestreuen.
Dann die Nisse auf dem Kuchen verteilen. Ca. 30 Min. backen.
Auskihlen lassen.
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